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Artikel-Bezeichnung: FERTIGSAUER-RUSTIKAL
Artikel-Nr.: 105000
Statistische Waren-Nr.: 2106 90 98
Herstellerland: Deutschland
Verpackung: 25 kg Papiersack
20 kg Papiersack
Beschreibung: Backmittel fir Roggen-, Roggenmisch- und Roggenschrotbrot
Anwendungsmenge: 1,5-6 % a. H.
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate
Lagerbedingungen: kihl und trocken im originalverschlossenen Gebinde lagern
Aussehen: mehlformig, dunkelbraun
Inhaltsstoffe: Weizenspeisekleie, Weizenrostmalzmehl, Sauerungsmittel
(in absteigender Milchsaure, Malzextrakt (Gerstenmalz, Wasser)
Reihenfolge)
 Allergene
Enthalt: Weizen, Gerste
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| Analytische Daten

pH-Wert (1 g/200 ml) 3,2 - 3,9
Sauregrad 105,0 - 125,0
Schuttgewicht 576 - 705 gl
Wasser 55 - 95 %
Asche (500 °C) 30 - 45 %
Eiweil® (N x 6,25) 11,3 - 16,9 %
Starke 8,8 - 120 %
Fettstoffe 34 - 42 %
Ballaststoffe 30,7 - 415 %
Sauregrad: Gemessen in frischer Ware.
Wahrend der Lagerung Bildung von Lactylmilchsaure!

100 g enthalten:

Energie 1.279 kJ 306 kcal
Fett 38 ¢
davon

gesittigte Fettsduren 08 g
Kohlenhydrate 359 ¢
davon

Zucker 20 g
Ballaststoffe 36,1 g
Eiweil® 141 g
Salz < 0,01 g

Die Angabe der Nahrstoffe und der Energie erfolgt nach den in der EG geltenden Vorschriften,
insbesondere unter Bertcksichtigung der Lebensmittelinformationsverordnung (EU) Nr. 1169/2011.

Wir bestatigen, dass unsere Produkte keine Gentechnik-Kennzeichnung gemaf den
EG-Verordnungen 1829/2003, 1830/2003 erfordern.

IREKS produziert nach HACCP-Regeln und ist nach DIN ISO 9001:2015 zertifiziert.

Unser Produkt und die damit hergestellten Teige sind nicht zum Rohverzehr bestimmt und muissen stets
gut durcherhitzt werden.

Hiermit bestatigen wir, dass die von uns eingesetzten Verpackungen hinsichtlich der Konformitat geman
allen geltenden Verordnungen gepruft werden (VO (EG) 1935/2004, VO (EG) 2023/2006; bei
Kunststoffen auch VO (EU) 10/2011).
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 Allergeninformation

Ubersicht der Zutaten, die allergische und andere Unvertraglichkeitsreaktionen auslésen kénnen,
gemal Anhang Il Lebensmittelinformationsverordnung (EU) Nr. 1169/2011.

+ Glutenhaltiges Getreide und Getreideerzeugnisse
+ Weizen inkl. Dinkel, Emmer, Khorasan-Weizen
°  Roggen
+ Gerste
°  Hafer
- Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
- Eier und Eiererzeugnisse
- Fisch und Fischerzeugnisse
- Erdnisse und Erdnusserzeugnisse
- Soja und Sojaerzeugnisse (interner Grenzwert der Spurenkennzeichnung 50 ppm)
- Milch und Milcherzeugnisse einschlief3lich Lactose
- Schalenfriichte (z.B. Nisse) und -erzeugnisse
- Mandeln
- Haselnusse
- Walnusse
- Kaschunisse
- Pecannisse
- Paranisse
- Pistazien
- Macadamianlsse
- Sellerie und Sellerieerzeugnisse
- Senf und Senferzeugnisse
- Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
- Schwefeldioxid und Sulfite in einer ¢ >10mg/kg
- Lupine und Lupinenerzeugnisse
- Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

+ laut Rezeptur enthalten

- laut Rezeptur nicht enthalten

Spuren nicht auszuschliel3en - Die IREKS GmbH bemiht sich auch bei ihren Lieferanten um die
Vermeidung von Kreuzkontaminationen. Jedoch lassen sich diese anbau- bzw. produktionsbedingt
nicht immer vollstandig ausschlielRen.

Die Angaben zu den internen Grenzwerten beziehen sich jeweils auf das allergene Lebensmittel,
nicht auf dessen Proteinanteil.
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'Deklaration Endgebick (lose Ware)

- Kein Zutatenverzeichnis erforderlich, jedoch Allergenkennzeichnung

-> Bei freiwilliger Angabe gilt die Zutatenliste flir verpackte Ware

-> Falls beim Einsatz von "FERTIGSAUER-RUSTIKAL" die starkere Braunung der Krume zu einer
Verbrauchertauschung fihren kann, ist bei unverpackten Backwaren ein Hinweis "Krume mit
Malzextrakt gebraunt" vorzunehmen.

Deklaration Endgeback (verpackte Ware)

Anwendungsempfehlung

FERTIGSAUER-RUSTIKAL*

Schrot- bzw. Mehimischung Kombinierte Fiihrung

Direkte Fuhrung 10 % Grundsauer, TA 160

100 % Roggenschrot/-mehl . 60
je kg Schrot/Mehl 9

90 % Roggenmehl
ie kg Mehl 60g 459

70 % Roggenmehl
ie kg Mehl 0g 30g

60 % Roggenmehl
e kg Mehl 459 259

* Bei Verarbeitung sehr dunkler oder auswuchshaltiger Mehle bis zu 10 g/kg Mehl mehr nehmen.

 Deklarationsempfehlung beim Erstellen eines Zutatenverzeichnisses fiir das Geback

Weizenspeisekleie", ,Weizenréstmalzmehl®, ,Sduerungsmittel Milchsaure" und ,Malzextrakt
(Gerstenmalz, Wasser)" sind entsprechend ihres Gewichtanteils in das Zutatenverzeichnis der
Backware einzureihen.

Der Anteil jeder dieser Zutaten betragt weniger als 2 %. Die Zutaten sind somit hinter dem Salz
aufzufuhren.
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