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Rohrbach, den 31.05.20 12‘;
Betreff: Technisches Datenblatt
Sehr geehrter Herr Hartl,
anbei bekommen Sie die Technischen Daten fiir die von uns hergestellten Backbleche:

Artikel-Nr.: 881190 Baguetteblech ff
881191
881193
881194
881141 Lochblech/Backblech ff
881161
881162
881163
881164
881142
881153
881155

Material: Aluminium (3003); AIMn;
Diese Aluminiumlegierung hat die besten Backeigenschaften, ist absolut
lebensmittelecht und besitzt die héchste Temperaturbestindigkeit.
Fiir Laugengebiick nicht geeignet!

Temperaturbestéindigkeit: -40°C bis +300°C

Artikel-Nr.: 881167

Material: Aluminium (3003); AlMn;
Diese Aluminiumlegierung hat die besten Backeigenschaften, ist absolut
lebensmittelecht und besitzt die hochste Temperaturbestindigkeit.
Dieses Bleche ist mit einer Silikonbeschichtung beschichtet die bei vielen Produkten
den Einsatz von Backpapier und Trennmitteln iiberfliissi g macht. Die Beschichtung
darf nicht mit scharfen Gegenstianden mechanisch beschadigt werden und sollte auch
nicht mit aggressiven Reinigern gesdubert werden.
Fiir Laugengebiick nicht geeignet!

Temperaturbestdndigkeit: -40°C bis +260°C

Wir hoffen, Thnen damit gedient zu haben und verbleiben

it freundlichen Griifien

Fur alle uns erteilten Auftrage gelten unsere Liefer- und Verkaufsbedingungen. Angebote sind freibleibend.
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