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Spezifikation
Kartoffelstärke Superior

Allgemeine Angaben

Produktname Kartoffelstärke Superior
Verkehrsbezeichnung Stärke / Kartoffelstärke
Material Stammnummer 200
Zolltarifnummer 11081300
Mindesthaltbarkeit 24 Monate 
Zusammensetzung Kartoffelstärke
Quelle Rohmaterial Kartoffeln (Solanum tuberosum)
Geografischer Ursprung der Kartoffeln Deutschland
Produktion Deutschland
Löslichkeit Heißwasserlöslich
Lagerbedingungen Trocken, bei Raumtemperatur, geruchsfrei

Sensorische Parameter

Aussehen pulverförmig
Farbe weiß
Geruch neutral
Geschmack neutral

Physikalisch-Chemische Parameter

Parameter Analysenmethode Gehalt
Trocknungsverlust 002 (Infrarotfeuchtemessgerät) max. 21 %
pH-Wert 006 (20 % Lösung in dest. Wasser) 6,5 – 8,5

piw
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Mikrobiologische Parameter

Die aerobe mesophile Keimzahl sinkt fünf Tage nach Produktion auf Werte < 10.000 KbE/g.

Nährwerte

Durchschnittswerte je 100 g Kartoffelstärke Superior

Brennwert 1360 kJ / 320 kcal
Fett < 0,1 g
- davon gesättigte Fettsäuren < 0,1 g
Kohlenhydrate 80 g
- davon Stärke 80 g
- davon Zucker < 0,1 g
Ballaststoffe < 0,5 g
Eiweiß < 0,1 g
Salz 0,025 g
Asche 0,3 g

Angaben zur Eignung für bestimmte Ernährungsformen 

Geeignet für folgende Ernährungsformen
• Ovo-lacto-Vegetarisch
• Lacto-Vegetarisch
• Ovo-Vegetarisch
• Vegan 
• Koscher (Zertifiziert)
• Halal (Zertifiziert)
• Glutenfrei gem. VO (EU) 828/2014

Parameter Analysenmethode Gehalt
Aerobe mesophile Keimzahl 524 max. 50.000 KbE/g
Hefen und Schimmel 526 max. 500 KbE/g
Escherichia coli 525 neg./g
Coliforme 525 max. 100 KbE/g
Enterobacteriaceae 525 max. 100 KbE/g
Sulfitreduzierende Clostridien 527 max. 100 KbE/g
Clostridium perfringens 599 max. 100 KbE/g
Staphylococcus aureus §64 LFGB L 00.00-55 max. 100 KbE/g
Bacillus cereus §64 LFGB L 00.00-33 max. 100 KbE/g
Listeria monocytogenes §64 LFGB L 00.00-22 max. 100 KbE/g
Salmonellen §64 LFGB L 00.00-20 neg./25 g
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Allergene

Stoffe und Erzeugnisse nach Anhang II Verordnung (EU) 1169/2011

Inhaltsstoff 
vorhanden

Kann in Spuren 
vorhanden sein

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr 
als 10 mg/kg als insgesamt vorhandenes SO2

Nein Nein

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Nein

Zusätzliche Allergene nach ALBA-Liste

Inhaltsstoff 
vorhanden

Kann in Spuren 
vorhanden sein

Laktose Nein Nein
Kakao Nein Nein
Glutamat (E 620 – E 625) Nein Nein
Huhn Nein Nein
Koriander Nein Nein
Mais Nein Nein
Hülsenfrüchte Nein Nein
Rindfleisch Nein Nein
Schweinefleisch Nein Nein
Karotten Nein Nein
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Kontaminanten

Pestizide 
Das Produkt entspricht der Verordnung (EG) 396/2005 des Europäischen Parlaments und des Rates 
über Höchstgehalte an Pestizidrückständen in oder auf Lebens- und Futtermitteln pflanzlichen und
tierischen Ursprungs.

Schwermetalle
Arsen < 0,1 mg/kg
Blei < 0,1 mg/kg
Quecksilber < 0,1 mg/kg
Cadmium < 0,05 mg/kg

Mykotoxine
Aflatoxin B1 < 1 µg/kg
Summe Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 < 4 µg/kg
Ochratoxin A < 5 µg/kg

GVO
Eine Kennzeichnung als gentechnisch verändertes Lebensmittel ist für dieses Produkt nicht 
erforderlich gemäß den Verordnungen (EG) 1829/2003 über genetisch veränderte Lebensmittel und 
Futtermittel und (EG) 1830/2003 über die Rückverfolgbarkeit und Kennzeichnung von Lebensmitteln 
und Futtermitteln aus genetisch veränderten Organismen.

Nanomaterial
Gemäß den Vorgaben der Verordnung 1169/2011 (EU) des Europäischen Parlaments und des Rates 
betreffend die Information der Verbraucher über Lebensmittel (…) enthält dieses Produkt keine 
Nanomaterialien.

Bestrahlung
Dieses Lebensmittel wird nicht mit ionisierenden Strahlen behandelt.

Diese Spezifikation ist elektronisch erstellt und ohne Unterschrift gültig. Wir gewährleisten die vertragsgemäße 
Beschaffenheit unseres Produktes im Rahmen unserer „Allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen“. Die obigen 
Angaben geben die Kriterien für unsere Qualitätsprüfungen wieder. Sie bedeuten keine rechtliche Zusicherung bestimmter 
Eigenschaften des Produktes oder seiner Eignung für einen konkreten Einsatzzweck.


