PRODUKTSPEZIFIKATION \/\(fOICEVALE

Chiasaat, schwarz
Art-Nr. 65020, Spec ID 15181

HERKUNFT: Bolivien, Peru, Argentinien, Paraguay, Mexico, Kenia
ZERTIFIZIERUNG DES PRODUZENTEN: Nach einem GFSI anerkannten Standard, Bio

PRODUKTBESCHREIBUNG:

Chiasaat, Botanischer Name "Salvia hispanica L". Die Saat wird gewaschen, getrocknet, mechanisch
gereinigt und ist von handlestblicher Qualitat.

Verwendungszweck: gemal aktueller Novel-Food-Verordnung fur den Verzehr als Zutat in Backwaren
und Frihstuckscerealien mit max. 10 % .

ZUTATEN: Chiasaat

SENSORISCHE PARAMETER:

Geruch arteigen, ohne Fremdgeruch
Geschmack arteigen, ohne Fremdgeschmack
Konsistenz arteigen

Erscheinung schwarz, weil3, grau

PHYSIKALISCHE PARAMETER:

Reinheitsgrad 99,95 %
Lebender Schadlingsbefall nicht vorhanden

CHEMISCHE PARAMETER:

Feuchtigkeit max. 10 %
MIKROBIOLOGISCHE PARAMETER:

Gesamtkeimzahl < 1.000.000 KbE/g
Schimmel < 10.000 KbE/g
Salmonellen negativ/125 g
E.Coli < 10 KbE/g

Pras. Bacillus Cereus <100 KbE/g

Mikrobolig. Parameter nach DGHM
- Kategorie Olsaaten

Aflatoxine nach VO (EG) Nr. 2023/915 in aktueller Version - nach Anhang | der VO (EG) Nr. 396/2005
gehdrt Chia zur Gruppe "Buchweizen und andere Pseudocerealien"

B1 max. 2 pg/kg

Sum (B1 + B2 + G1 + G2) max. 4 ug/kg

Ochratoxin A nach VO (EG) Nr. 2023/915 in aktueller Version - nach Anhang | der VO (EG) Nr. 396/2005
gehdort Chia zur Gruppe "Buchweizen und andere Pseudocerealien”
OTA max. 3 ug/kg
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PRODUKTSPEZIFIKATION \/\(fOICEVALE

Chiasaat, schwarz
Art-Nr. 65020, Spec ID 15181

@ NAHRWERTANGABEN/ 100g:

Energie 1968 kJ / 476 kcal
Fett 33449

davon gesattigte Fettsauren 3949
Kohlenhydrate 7949

davon Zucker 0,59
Ballaststoffe 28,0g
Protein 22,09
Salz <0,025¢

Nahrwertangaben basieren auf einer
Eurofins-Analyse, weitere Angaben
auf Anfrage

Erklarung zum Allergenstatus:

enthalten .
/ . Auf derselben | wenn ja,
zugesetzt | Im Betrieb . . .
(It im Einsatz? Produktionslin | bitte
Reze|:.>t)? " | ieim Einsatz? | benennen:

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel, Khora-san-
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer) oder Hyb-ridstamme - - -
davon sowie daraus hergestellte Er-zeugnisse.
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -
Schalenfriichte (Mandeln, Haselnuss, Walnuss,
Cashewnuss, Pekannuss, Paranuss, Pistazie,
Macademia- oder Queenslandnuss) und daraus
gewonnene Er-zeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Schwefeldioxid und Sulphite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, als SO2 - - -
angegeben

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse - - -
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Chiasaat, schwarz
Art-Nr. 65020, Spec ID 15181

VERPACKUNG: 25kg oder 25 Ibs net in mehrlagigen Papiersacken oder Polysacken oder je nach
Kontrakt

Es wird bestétigt, dass gemal VO(EU) 1935/2004 und VO(EU) 10/2011, alle gelieferten Verpackungs-
materialien den geltenden Vorschriften entsprechen und fiir lhren Verwendungszweck in jeder Art und
Weise unbedenklich bei Lebensmittelkontakt sind. Die Herstellung der Verpackung ist konform mit
VO(EU) 2023/20086.

HALTBARKEIT: 24 Monate ab Produktion bei entsprechender Lagerung und unversehrter Verpackung
LAGERUNG: kuhl und trocken

WEITERE INFORMATIONEN:
Das Produkt entspricht den Anforderungen des Deutschen und Europaischen Lebensmittelrechts.

Das Produkt ist gemaR der EU VO Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003 nicht kennzeichnungspflichtig.

Die erndhrungsphysiologischen und chemisch-physikalischen Parameter sind Richtwerte und unterliegen
bei Naturprodukten je nach Anbaugebiet und Erntejahr nattrlichen Schwankungen.

Dieses Dokument wurde maschinell erstellt und ist auch ohne Unterschrift gltig.
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