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Produkt-Spezifikation

Spezifikationsnummer Spec-43004
000.006.206
Artikelnummer 000.006.839
000.006.837

Artikelbezeichnung

Walnusskerne hell_Viertel_Achtel_KT

Version / Datum

v00 - 08.07.2025

Datei: Spec-43004_Walnusskerne hell Viertel und Achtel_v00_20250708

Bild

Produktbeschreibung: gesund und handelsublich, gut ausgereifte Kerne, hell

Ursprung: Moldawien, Ukraine, Rumadnien, Kirgistan, Georgien

Anbauart: Konventionell

Nutzung: AusschlieBlich fiir Backzwecke. Zur industriellen Weiterverarbeitung.

Aussehen / Farbe:

hell - beige, Mischung aus Vierteln und Bruch

Geruch:

arteigen, frisch, ohne Fremdgeruch

Geschmack:

arteigen, nussig, aromatisch, ohne Fremdgeschmack

Konsistenz / Textur:

bissfest und knackig

Nahr-und Energiewerte nach (LMIV) pro 100 g (ohne Gewahr)
Physikalische Brennwert 2856 kJ / 691 kcal
Fett ca.63,0g

davon gesattigte Fettsduren ca.6,8g
Kohlenhydrate ca.110g

davon Zucker ca.69g
Ballaststoffe ca.6,1lg
Eiweil ca.17,0g
Salz ca.0,01g
Diese Angaben wurden auf Basis der Rezeptur gemaR Lieferanten- und Literaturangaben zu den verwendeten Rohstoffen berechnet und stellen keine analytisch
ermittelten Messwerte dar.

Geeignet fiir vegetarische und vegane Erndhrungsform.
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Keimarten Richtwerte Warnwerte
Gesamt Keimzahl
Schimmelpilze 10.000 KBE/g
Bacillus cereus < 1.000 KBE/g
Escherichia coli <10 KBE/g < 100 KBE/g
Salmonella n.n.
Die mikrobiologischen Werte entsprechen den Anforderungen des LFGB, der VO (EG) 2073/2005 iiber mikrobiologische Werte fir Lebensmittel bzw. den
Warnwerten der DGHM (Deutsche Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie)

Peroxidzahl: max. 3,0 meqO2/kg
Aflatoxin B1: <2.0 pg/kg
Aflatoxine B1/B2/G1/G2: <4.0 pg/kg

Feuchtigkeitsgehalt: Max. 6%

Reinheitsgrad: 99,99% Frei von Schmutz und Fremdmaterial, insbesondere frei von Steinen, Glas und Metall.

Dunkle kerne: Ca. 5%

Unschone kerne: Ca.1%

Viertel kerne: Ca. 55%

Gebrochene kerne(6-12mm): Ca. 39%

Anmerkung Reinigung: Vom IFS Food zertifizierten Hersteller. Buhler Sortex, IngaAs (Infrarot) und Tomra Laser gereinigt. Praktisch
schalenfrei, max. 0,005% harte Schalen

Schadlingsbefall: Nicht vorhanden

Verpackungsart: Primarverpackung:
000.006.206: Offener atmungsaktiver Beutel (blau) a 10 kg
000.006.839: Vakuumbeutel a 10 kg
000.006.837: Vakuumbeutel a 5 kg
Sekundarverpackung:
Kartons zu je 10 kg netto
Verpackungsmaterial: Polypropylen
Etikettierung: Nach Vereinbarung. Falls nicht gesondert vereinbart wird, ist die Ware zumindest mit folgenden Informationen
etikettiert: Artikelname, Gebindegewicht, Charge, MHD
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate ab Produktionsdatum
Transport/Lagerbedingungen: Kuhl und trocken lagern.

‘ Die Ruckverfolgbarkeit des Produktes ist anhand der eindeutigen Chargennummer gewébhrleistet.
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Allergen Im Produkt enthalten Nicht im Produkt Kreuzkontamination
enthalten maoglich

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Geflligel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

X [ X | X | X [X |X|[X

Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse X

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

vio|lZ|gT|Teo|M MO0 ®w >

X [ X | X | X | X |X

o

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

* Diese Stoffe werden in unserem Betrieb nicht verarbeitet. Aufgrund der natirlichen Herkunft der Rohstoffe kann jedoch nicht ausgeschlossen werden, dass es bei der Ernte und
dem nachfolgenden Transport zu unbeabsichtigten Eintragen kommt. Diese moglichen Spuren liegen in der Regel unterhalb der Nachweisgrenze, kénnen in Ausnahmeféllen jedoch
nachweisbar sein.

Kontaminanten: Die Héchstwerte fir Kontaminanten entsprechen der Verordnung (EU) 2023/915.

Pestizide: Pestizid-Hochstwerte entsprechend der EG Verordnung 396/2005 GemaR der

Verordnung und unter Beriicksichtigung des analytischen Streubereichsgelten Werte innerhalb dieses Streubereichs
(also bis zu 50% Uber dem Grenzwert) als nicht eindeutig Uberschritten und somit innerhalb in diesen Spezifikationen.

Die Ware entspricht den Anforderungen den Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003. Sie enthilt keine genetisch veranderten Organismen (GVO),
besteht nicht aus GVO und wurde nicht aus GVO hergestellt. Technologisch unvermeidbare oder unbeabsichtigte GVO-Verschleppungen sind nur zuldssig, wenn
der betreffende GVO in der EU zugelassen ist und sein Anteil 0,9 % je Zutat nicht Uberschreitet.

| Die Ware ist nicht bestrahlt oder mit ionisierenden Strahlen behandelt.

| Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift und Stempel gltig.
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