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Rosch

Schweizer Backkultur

Dunkles Buchweizenbrot 75% , 25 kg

Lieferant:

Name Roésch GmbH

Stralte Amtshausstrasse 1

PLZ / Ort 89264 Weilkenhorn

Telefon 07309-5711

Fax 07309-425727

E-mail info@roesch-backrohstoffe.de

Produktbeschreibung:

Verkehrsbezeichnung

Dunkles Buchweizenbrot

Merkmal

strukturierte Mehlmischung

Aussehen / Eigenschaft

mehlig, kornig

Farbe

braun — grau

Geruch Arteigen, ohne Fremdgeruch
Geschmack Produkttypisch, ohne Fremdgeschmack
Verpackung:

Verpackungsart Papiersack

Inhalt 25 kg

Lagerung:

Lagerbedingungen kihl und trocken

Mindesthaltbarkeit 12 Monate

Zutaten:

Qualitatssicherung

Roggenflocken, Buchweizen, Sonnenblumenkerne, Weizenvollkornschrot, Roggensauer
getrocknet, Weizenkleber, Roggenmalz, Salz jodiert, Dinkel Ferment {Dinkelvollkornquellmehl,
(getrockneter Dinkelsauerteig: (Dinkelmehl, Gerstenmalzmehl), Acerola Fruchtpulver
(Acerolakirschfruchtpulver, Tréger: Maltodextrin), Hefe, Milchsdurebakterien, Enzyme}, .Zucker,
Gewlrzmischung, Ascorbinsdure (Mehlbehandlungsmittel)..

Nahrwerte (pro 1009):

Brennwert (KJ/kcal) 1515/ 362
Fett (9) 8,1

davon ges. Fettsauren (g) 0,9
Kohlenhydrate (g) 51,4

davon Zucker (g) 2,7
Eiweil (g) 16,3
Salz (g) 2,7

Diese Nahrwerte sind berechnet und unterliegen den bei Naturprodukten iiblichen Schwankungen

Allergene: enthélt glutenhaltiges Getreide (Roggen, Weizen, Dinkel, Gerste)
GVO: Dieses Produkt ist nach VO EG 1829/2003 und 1830/2003 nicht kennzeichnungspflichtig

Das Produkt entspricht zum Zeitpunkt der Lieferung den deutschen und europaischen
lebensmittelrechtlichen Bestimmungen (insb. dem Lebensmittel- u. Futtermittelgesetzbuch)
nach dem jeweils aktuellen Stand.

Die angegebenen Werte sind lediglich als unverbindliche Information zu werten.



