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Bio Sojaschrot getoastet 
 
 
Allgemeine Beschreibung  
Bio Vollsojaschrot, hergestellt aus geschälten, thermisch behandelten und anschließend 
granulierten biologischen Sojabohnen.  
 
Anwendungen 
Optimiert die Bisseigenschaften im Brot und Backwaren, erhöht den Proteingehalt. 
Wird auch in Riegel und Fertigmehle eingesetzt. 
 
Herkunft:  Österreich  
 
Artikelnummer: 8150-0 lose 

8150-1 gesackt 
    
Die Witzmann Mühle ist nach ISO 9001:2015 zertifiziert. 
 
Nährwerte in 100 g (Durchschnittswerte)  Physikalische Eigenschaften 
Brennwert   447 kcal  Feinheit > 3000 μm max.          3 % 
Brennwert   1865 kJ     > 2000 μm max. 15 - 20 % 
Protein    39,0 g     > 1000 μm max. 60 - 80 % 
Kohlenhydrate  14,2 g     < 1000 μm max.   5 - 10 % 
Zucker    7,21 g    
Fett    23,4 g   Aussehen gelblich 
gesättigte Fettsäuren    3,9 g    Geruch nussig 
Ballaststoffe   10,7 g    Geschmack nussig 
Natrium           < 0,01 g  
 
Die Nährwerte unserer Naturprodukte können erntebedingten Schwankungen unterworfen sein. 
 
Mikrobiologische Eigenschaften 

Gesamtkeimzahl  max. 20.000 KbE/g 
Hefen    max. 500 KbE/g 
Schimmelpilze  max. 500 KbE/g 
Salmonellen   nicht nachweisbar in 25g 
E-Coli    nicht nachweisbar in 1g 
 
 
Lieferform:  in 25 kg Papiersäcken, in Big Bag oder lose 

Die Verpackungen sind für den Kontakt mit Lebensmittel geeignet. 
 
Lagerbedingungen: kühl und trocken 
 
Mindesthaltbarkeit: bis 12 Monate nach der Produktion 
 
 
Bio Sojaschrot getoastet ist geeignet für: 

• Vegetarier 

• Veganer 

• Kosher 
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Das Produkt ist ein Lebensmittel. Nationale Lebensmittelverordnungen sind zu beachten. Das 
Produkt ist im Sinne der EU-Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 sowie 1830/2003 nicht 
kennzeichnungspflichtig. Das Produkt und die zu seiner Herstellung verwendeten Rohstoffe 
entsprechen den derzeit gültigen EU-Richtlinien und Höchstmengenverordnungen. 
 
Allergeninformation 
 
Spalte  I: Allergene, die laut Rezeptur vorhanden sind 
Spalte II: Allergene, die aufgrund von Kreuzkontamination im Produkt sein können 
 

Allergen I II 

Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige Getreideerzeugnisse 
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel) 

 x 

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse x  

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse (Mandeln, 
Pistazie, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Para-, Macadamianuss) 

  

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse   

Schwefeldioxid und Sulfite   

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  x 

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse   

 
 


