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 BÄKO-ZENTRALE EG

 SIEMENSSTRASSE 13-17

 25462 RELLINGEN

 DEUTSCHLAND

Produktspezifikation

Warenrechtliche Beschreibung : Weiße Schokolade
Zertifizierung HALAL  Zertifiziert
Artikel : W2NV-01B Referenz : 371495

Zolltarifnummer EU : 1704.9030

Zusammensetzung

Zucker; Kakaobutter; Vollmilchpulver; Emulgator: Lecithine (Soja); natürliches Vanille-Aroma
Cocoa Horizons Foundation:  Kakao Zutaten. Unterstützt die Cocoa Horizons Foundation in Ländern, in denen das Programm durchgeführt wird.

Lieferform

EAN Nettogewicht

BG 5410522654158 10,000 KG

Form Callets
Menge pro karton/sack/stück 10KG/BG
Menge pro Palette 78BG/PAL
Auftragsmenge 10 kg (oder ein Vielfaches hiervon)

Verpackungsinformation

Verpackungseinheit Verpackungsmaterial Identifizierungskode

BG Sack 04-PE-LD

Chemische Grenzwerte Ref.Methode

FEUCHTIGKEIT max 1 % IOCCC1(1952)

GESAMTFETTGEHALT 35,8 % +/- 1,5 IOCCC14(1972)

Physikalische Grenzwerte Ref.Methode

LINEARE VISKOSITÄT 1.200 - 1.600 mPa.s IOCCC46(2000)

Korngröße : max. 3 % der trockenen fettfreien Masse > 30 Micron IOCCC38(1990)

Mikrobiologische Grenzwerte Ref.Methode

GESAMTKEIMZAHL max 5.000/g ISO4833

HEFEN max 50/g ISO7954

SCHIMMELPILZE max 50/g ISO7954

ENTEROBACTERIACEAE max 10/g ISO21528-2

KOLIFORME max 10/g ISO4832

hel
Textfeld
erhalten am 27.08.2024

STAV 371495
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Mikrobiologische Grenzwerte Ref.Methode

E.COLI n.n.*/g ISO16649-2

SALMONELLEN n.n.*/375g ISO6579-1

* n.n. = nicht nachweisbar

Barry Callebaut arbeitet basierend auf der neuesten Version des ISO-Standards für Referenzmethoden,  definiert auf der  International Standard Organization Website

http://www.iso.org.

Anstelle der Referenz-ISO-Standardmethoden werden auch alternative Verfahren gemäß der Validierung nach ISO 16140-Norm durch eine international anerkannte

Körperschaft (z.B. AOAC, Microval, AFNOR) sowie eine ergänzende interne Validierungsstudie über Kakao- und Schokoladenmatrizen verwendet.

Lagerfähigkeit

12 Monat (e) nach dem Productionsdatum unter den empfohlenen Lagerbedingungen

Nährwerte pro 100 g (Berechnung gemäß Literaturdaten)

BRENNWERT 569 kcal VITAMIN C     ASCORBINSÄURE 0,447 mg

BRENNWERT RM 28,4 % VITAMIN C     ASCORBINSÄURE RM 0,6 %

BRENNWERT 2.379 kJ VITAMIN D     CALCIFEROL 1,319 µg

GESAMTFETT 35,8 g VITAMIN D     CALCIFEROL RM 26,4 %

GESAMTFETT RM 51,2 % VITAMIN D    (IE) 53

GESÄTTIGTE FETTSÄUREN 21,6 g VITAMIN E     ALPHA-TOCOPHEROL 2,375 mg

GESÄTTIGTE FETTSÄUREN RM 107,8 % VITAMIN E     ALPHA-TOCOPHEROL RM 19,8 %

EINFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN 11,4 g VITAMIN E    (IE) 4

MEHRFACH UNGESÄTTIGE FETTSÄUR. 1,1 g FOLAT 9,222 µg

GESAMTTRANSFETTSÄUREN (TFS) 0,4 g FOLAT RM 4,6 %

CHOLESTERIN 22,8 mg PHOSPHOR 177,9 mg

VERWERTBARE KOHLENHYDRATE 55,3 g PHOSPHOR RM 25,4 %

VERWERTBARE KOHLENHYDRATE RM 21,3 % EISEN 0,25 mg

ZUCKER (MONO-+DISACCHARIDE) 54,9 g EISEN RM 1,8 %

ZUCKER (MONO-+DISACCHARIDE) RM 61,0 % MAGNESIUM 19,5 mg

MEHRWERTIGE ALKOHOLE 0,0 g MAGNESIUM RM 5,2 %

STÄRKE 0,0 g ZINK 0,78 mg

BALLASTSTOFFE 0,0 g ZINK RM 7,8 %

EIWEIß 6,0 g JOD 6,09 µg

EIWEIß RM 12,0 % JOD RM 4,1 %

MILCHEIWEIß 6,0 g KALZIUM 209,5 mg

SALZ 0,21 g KALZIUM RM 26,2 %

SALZ RM 3,6 % CHLORID 186,46 mg

NATRIUM 85,2 mg CHLORID RM 23,3 %

ORGANISCHE SÄUREN 0,38 g POTASSIUM 305,9 mg

GES.ALKALOIDE 0,00 g POTASSIUM RM 15,3 %

POLYHYDROXYPHENOLE 0,00 g MANGAN 0,02 mg

ETHANOL 0,00 g MANGAN RM 1,1 %

VITAMIN A     RETINOL 44,788 µg FLUORID 0,03 mg

VITAMIN A    (IE) 149 FLUORID RM 0,8 %
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VITAMIN B1    THIAMIN 0,071 mg SELEN 3,29 µg

VITAMIN B1    THIAMIN RM 6,4 % SELEN RM 6,0 %

VITAMIN B2    RIBOFLAVIN 0,494 mg CHROM 8,47 µg

VITAMIN B2    RIBOFLAVIN RM 35,3 % CHROM RM 21,2 %

VITAMIN B3/PP  NIACIN/NICOTIN. 0,000 mg MOLYBDÄN 11,77 µg

VITAMIN B3/PP  NIACIN/NICOTIN. RM 0,0 % MOLYBDÄN RM 23,5 %

VITAMIN B12   CYANOCOBALAMIN 0,494 µg ASCHE 1,66 g

VITAMIN B12   CYANOCOBALAMIN RM 19,8 %

RM = Referenzmengen

Allergene: Vorhandensein als Zutat oder Kreuzkontakt in der Produktionslinie

MILCH (AUßER LACTITOL) 1 HAFER 0

LAKTOSE 1 ROGGEN 0

EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 0 GERSTE (EXKL. GLUKOSESIRUP) 0

SOJA* 1 WEIZEN/DINKEL EXKL. GLUC.SIRUP 0

FISCHE (EINSCHLIEßLICH TINTENFISCH) 0 HYBRIDISIERTE GETREIDESORTEN 0

KREBSTIERE(EINSCHL GARNELE/KRABBE,KREBS) 0 HASELNÜSSE (CORYLUS-SORTEN)* 0

SCHWEFELDIOXID/SULPHITE >10PPM 0 MANDELN* 0

SELLERIE-PRODUKTE 0 PARANUSS* 0

ERDNÜSSE* 0 KASCHUNUSS* 0

VOLLRAFFINIERTES ERDNÜSSÖL/-FETT 0 BUSCH / MACADAMIA / QUEENSLANDNUSS* 0

SESAM-PRODUKTE (EINSCHL. ÖL/FETT) 0 PECANNUS* 0

SENF-PRODUKTE 0 PISTAZIE* 0

LUPINE 0 WALNUSS* 0

WEICHTIERE (EINSCHLIEßLICH SEEOHR) 0 RAFF. NUSSÖL, AUßER ERDNUSS 0

   Legende : 1 = vorhanden   0 = abwesend

*: außer vollraffiniertes Öl/Fett

Weitere Substanzen von Interesse

RINDFLEISCH 0 KASTANIE (CASTANEA-SORTEN)* 0

SCHWEINEFLEISCH 0 KIEFER / PINON / PIGNOLI-NÜSSE * 0

HÜHNERFLEISCH 0 PILI NUSS* 0

FRUCTOSE/FRUCHTZUCKER 1 SHEANUSS* 0

MAIS 0 HERZNUSS* 0

VANILLIN 1 CHINKAPIN EICHEL* 0

ETHANOL 0 LITSCHI-NUSS* 0

ASPARTAM 0 BUCHECKER* 0

BUCHWEIZEN 0 BUTTERNUSS* 0

GLUTEN>20 PPM 0 KOKOSNUSS* 0

GLUKOSESIRUP (GERSTE) 0 HICKORY* 0

WEIZEN (GL.SIRUP/DEX/MALTODEX) 0 LAKTITOL 0

VOLLRAFFINIERTES SOJAÖL/-FETT 1
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Weitere Substanzen von Interesse

   Legende : 1 = vorhanden   0 = abwesend

*: außer vollraffiniertes Öl/Fett

Informationen zur Ernährungseignung

GEEIGNET FÜR OVOLACTOVEGETAR. 1 GEEIGNET FÜR VEGANER 0

   Legende : 1 = geeignet   0 = nicht geeignet

"Geeignet für Veganer" bezieht sich auf die Zutatenliste und berücksichtigt keine Kreuzkontamination während der Produktion.

Warenrechtliche Daten (Berechnung gemäß EU Richtlinie 2000/36/EG)

Gesamtkakaotrockenmasse 29,5 % +/-1,5

Gesamtmilchtrockenmasse 23,0 % +/- 1

Milchfett 6,3 % +/-0,5

Empfohlene Lagerbedingungen

Lagern Sie das Produkt in einer sauberen, trockenen (relative Feuchigkeit max. 70 %) und geruchsfreien Umgebung.
Empfohlene Lagertemperatur: 12 - 20 °C

Koscher-Zertifizierung

Kosher Dairy

Zertifikat auf Anfrage. Der Koscher-Status ist auf der Verpackung ausgewiesen (nur für feste Produkte).

Ausgedruckt am 27.08.2024 für Kunden BÄKO-ZENTRALE EG

Evie De Vis
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Product Specification

Legal denomination : White chocolate
Certification Certified HALAL
Article : W2NV-01B Reference : 371495

Commodity code for EU : 1704.9030

Typical composition

sugar; cocoa butter; whole milk powder; emulsifier: lecithins (soya); natural vanilla flavouring
Cocoa Horizons Foundation: cocoa ingredients. Supports the Cocoa Horizons Foundation in countries where the program is operating.

Delivery form

EAN Net weight

BG 5410522654158 10,000 KG

Shape Callets
Amount per box/bag/each 10KG/BG
Amount per pallet 78BG/PAL
Order quantity 10 KG (or multiply of this)

Packaging information

Packaging unit Packaging material Identification code

BG Bag 04-PE-LD

Chemical limits Ref.Method

MOISTURE max 1 % IOCCC1(1952)

TOTAL FAT CONTENT 35,8 % +/- 1,5 IOCCC14(1972)

Physical limits Ref.Method

LINEAR VISCOSITY 1.200 - 1.600 mPa.s IOCCC46(2000)

Particle size : max. 3 % of the dry fatfree substance is > 30 micron. IOCCC38(1990)

Microbiological limits Ref.Method

TOTAL PLATE COUNT (CC) max 5.000/g ISO4833

YEASTS max 50/g ISO7954

MOULDS max 50/g ISO7954

ENTEROBACTERIACEAE max 10/g ISO21528-2

COLIFORMS max 10/g ISO4832
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Microbiological limits Ref.Method

E.COLI not detected/g ISO16649-2

SALMONELLAE not detected/375g ISO6579-1

Barry Callebaut works with the latest version of the ISO standard of the reference methods as can be found on the International Standard Organization website

http://www.iso.org

Alternative methods are also used place of the reference ISO standard after validation through the ISO 16140 scheme by an international recognized reference body

(AOAC, Microval, AFNOR e.g.) and complimentary internal validation study on cocoa and chocolate matrices.

Shelf life

12 Month (s) after production date under below recommended storage conditions

Nutritional data for 100g (by calculation based on literature data)

ENERGY VALUE 569 kcal VITAMIN C     L-ASCORBIC ACID 0,447 mg

ENERGY VALUE RI 28,4 % VITAMIN C RI 0,6 %

ENERGY VALUE 2.379 kJ VITAMIN D     CALCIFEROL 1,319 µg

TOTAL FAT 35,8 g VITAMIN D RI 26,4 %

TOTAL FAT RI 51,2 % VITAMIN D    (IU) 53

SATURATED FATTY ACID 21,6 g VITAMIN E     ALPHA-TOCOPHEROL 2,375 mg

SATURATED FATTY ACID RI 107,8 % VITAMIN E RI 19,8 %

MONO UNSATURATED FATTY ACID 11,4 g VITAMIN E    (IU) 4

POLY UNSATURATED FATTY ACID 1,1 g FOLATE 9,222 µg

TRANS FATTY ACID (TFA) TOTAL 0,4 g FOLATE RI 4,6 %

CHOLESTEROL 22,8 mg PHOSPHORUS 177,9 mg

AVAILABLE CARBOHYDRATES 55,3 g PHOSPHORUS RI 25,4 %

AVAILABLE CARBOHYDRATES RI 21,3 % IRON 0,25 mg

SUGARS (MONO+DISACCHARIDES) 54,9 g IRON RI 1,8 %

SUGARS (MONO+DISACCHARIDES) RI 61,0 % MAGNESIUM 19,5 mg

POLYOLS 0,0 g MAGNESIUM RI 5,2 %

STARCH 0,0 g ZINC 0,78 mg

DIETARY FIBRE 0,0 g ZINC RI 7,8 %

TOTAL PROTEIN 6,0 g IODINE 6,09 µg

PROTEIN RI 12,0 % IODINE RI 4,1 %

MILK PROTEIN 6,0 g CALCIUM 209,5 mg

SALT 0,21 g CALCIUM RI 26,2 %

SALT RI 3,6 % CHLORIDE 186,46 mg

SODIUM 85,2 mg CHLORIDE RI 23,3 %

ORGANIC ACIDS 0,38 g POTASSIUM 305,9 mg

TOTAL ALKALOIDS 0,00 g POTASSIUM RI 15,3 %

POLY HYDROXYPHENOLS 0,00 g MANGANESE 0,02 mg

ALCOHOL 0,00 g MANGANESE RI 1,1 %

VITAMIN A     RETINOL 44,788 µg FLUORIDE 0,03 mg

VITAMIN A    (IU) 149 FLUORIDE RI 0,8 %

VITAMIN B1    THIAMIN 0,071 mg SELENIUM 3,29 µg
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VITAMIN B1 RI 6,4 % SELENIUM RI 6,0 %

VITAMIN B2    RIBOFLAVIN 0,494 mg CHROMIUM 8,47 µg

VITAMIN B2 RI 35,3 % CHROMIUM RI 21,2 %

VITAMIN B3/PP  NIACIN/NICOTIN 0,000 mg MOLYBDENUM 11,77 µg

VITAMIN B3 RI 0,0 % MOLYBDENUM RI 23,5 %

VITAMIN B12   CYANO-COBALAMINE 0,494 µg ASH CONTENT 1,66 g

VITAMIN B12 RI 19,8 %

RI = Reference Intake

Allergens: presence as ingredient or through cross contact on production line

MILK PRODUCTS (EXCL. LACTITOL) 1 OATS 0

LACTOSE 1 RYE 0

EGGS AND PRODUCTS THEREOF 0 BARLEY (EXCL. GLUCOSE SYRUP) 0

SOY* 1 WHEAT IN. SPELT, EX. GL. SYRUP 0

FISH (INCL. SQUID) 0 HYBRIDIZED STRAINS OF CEREALS 0

CRUSTACEAE (INCL. SHRIMP/PRAWN, CRAB) 0 HAZELNUTS/FILBERTS (CORYLUS VAR.)* 0

SULPHUR DIOXIDE/ SULPHITES IN CONC 0 ALMONDS* 0

CELERY PRODUCTS 0 BRAZIL NUT* 0

PEANUTS* 0 CASHEW NUT* 0

FULLY REFINED PEANUT OIL/FAT 0 MACADAMIA/BUSH/QUEENSLAND NUT* 0

SESAME PRODUCTS (INCL. OIL/FAT) 0 PECAN NUT* 0

MUSTARD PRODUCTS 0 PISTACHIO* 0

LUPIN 0 WALNUT* 0

MOLLUSCS (INCL. ABALONE) 0 F. REF. NUT OIL/FAT,EX. PEANUT 0

   Legend : 1 = present   0 = absent

*: excluding fully refined oil/fat

Other substances of interest

BEEF 0 CHESTNUT (CASTANEA VARIETIES)* 0

PORK 0 PINE/PINON/PIGNOLI NUTS (PINUS VAR.)* 0

CHICKEN 0 PILI NUT* 0

FRUCTOSE 1 SHEANUT* 0

MAIZE 0 HEARTNUT* 0

VANILLIN 1 CHINQUAPIN* 0

ALCOHOL 0 LYCHEE NUT* 0

ASPARTAME 0 BEECH NUT* 0

BUCKWHEAT 0 BUTTERNUT* 0

GLUTEN>20 PPM 0 COCONUT* 0

BARLEY BASED GLUCOSE SYRUP 0 HICKORY NUT* 0

WHEAT B. GLUC. SYRUP INC. DEX. 0 LACTITOL 0

FULLY REFINED SOYBEAN OIL/FAT 1

   Legend : 1 = present   0 = absent

*: excluding fully refined oil/fat
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Other substances of interest

Dietary suitability information

SUITABLE FOR VEGETARIANS 1 SUITABLE FOR VEGANS 0

   Legend : 1 = suitable   0 = not suitable

"Suitable for vegans" is based on ingredients list and does not take into account possible cross contact during production.

Legal data (calculated according to EU Directive 2000/36/EC)

Dry cocoa solids 29,5 % +/-1,5

Dry milk solids 23,0 % +/- 1

Milkfat 6,3 % +/-0,5

Storage conditions

Store the product in a clean, dry (relative humidity max.70 %) and odourless environment.
Recommended storage temperature: 12 - 20 °C

Kosher certification

Kosher Dairy

Kosher certificate available on request. Kosher status is confirmed on packaging (only for solid products).

Printed on 27.08.2024 for customer BÄKO-ZENTRALE EG

Evie De Vis


