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Verkehrsbhezeichnung

Apfelmus, gezuckert

Zutaten: Apfel (91,3%), Zucker (4,3%), Glukose-Fruktose-Sirup (4,2%), Sauerungsmittel: Citronenséure (0,1%), Antioxidationsmittel:
Ascorbinsaure (0,1%)

Produktname: Apfelmus gezuckert
Aufbewahrungs- und Nach dem Offnen in einem luftdicht verschlossenen Behélter im Kithischrank aufbewahren und rasch
Verwendungshinweis: verzehren.

Angaben zur Verpackung

Behaltnisvolumen: 4250 ml

Behaltnisart: 5/1 Dose

Verschlu3: 153 mm

Trayart / Aussehen: 3 x 4250 foliert

Umverpackung / Maschinenstretchfolie klar / 3F55
Palettierung:

Etikett: Schildetikett

Abweichung beim kein Anstol}

Etikettenanstol3:

Loskennzeichnung: Form: GZ-AMUS MHD MM/JJJJ

L-(Buchstabe Jahr)-(Kalendertag)(hh)(Linie)(mm) MHD MM/JJ3JJ
Beispiel: GZ-AMUS MHD 04/2025
L-P-10014120

MHD Hinweis: Mindestens haltbar bis Ende: siehe Deckel/Boden
Aufdruck: siehe Deckel/Boden

Restlaufzeit: 1,5 Jahre

Mindesthaltbarkeit: 4 Jahre nach Herstellung

Nahrwerte

Einheit Bedarf 100g RM* (%) 1000g RM* (%)

Brennwert kJ kJ 8400 346 4 3460 41
Brennwert kcal kcal 2000 82 4 820 41
Fett 9/100g 70 <0,5 <1 34 5
-- davon geséttigte g/100g 20 <0,1 <1 0,8
Fettsauren

Kohlenhydrate g/100g 260 18 7 182 70
- davon Zucker g/100g 90 17 19 168 187
Eiweil3 9/100g 50 <0,5 <1 2,5 5
Salz g/100g 6 <0,01 0 0,03 <1

Organische Sauren: 0,6 g/100g
Ballaststoffe: 1,5 g/100g
*Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal)
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Allergene

Allergen Ja Nein
Glutenhaltiges Getreide O
sowie daraus hergest.

Erzeugnisse

- Gluten O
Krebs und O
Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse O
Fisch und O
Fischerzeugnisse

Erdniisse und O
Erdnusserzeugnisse

Soja und O
Sojaerzeugnisse

- Sojaeiweiss O
- Sojalecithin O
Milch und O
Milcherzeugnisse

- Milcheiweiss O
- Laktose O
Schalenfriichte*1 sowie O
daraus hergestellte

Erzeugnisse

Sesamsamen und ]
Sesamerzeugnisse

Senf und O
Senferzeugnisse

Sellerie und O
Sellerieerzeugnisse

Schwefeldioxid und ]
Sulfite*2

Weichtiere und ]
Weichtiererzeugnisse

Lupine und O

Lupinenerzeugnisse

*1 Erdnuss, Cashewnuss, Pecanuss, Macadamianuss, Queenslandnuss,...
*2 in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als SO2 angeben.

Der Artikel entspricht der gultigen nationalen und EU Gesetzgebung.
Weitere beigefligte Zutaten sind von Kunden eigenverantwortlich zu tberprifen.

Mikrobiologie

Gesamtkeimzahl:
Hefen:
Schimmel:

<100 KBE / g
<10 KBE / g
<10 KBE / g
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Analysenwerte

Mindestanzahl an nicht spezifiziert

Frichten pro Gebinde:

Fullgewicht: 4450 g

Abtropfgewicht: nicht spezifiziert

Auswaschgewicht: nicht spezifiziert

Gesamtsaure (als 0,35-0,45%

Zitronensaure bei pH 8,1,

Faktor 0,64):

pH-Wert bei 20°: nicht spezifiziert
Viskositat (Bostwick 5-7

[em/30s], bei 20°C):

°Brix, refraktometrisch bei 17,0 - 20,0 %
20 °C:

Qualitatsmerkmale

Aussehen: gelbgrines, homogenes, fein piriertes Apfelmus

Geruch: arteigen, ohne Fremdgeruch

Geschmack: arteigen, aromatisch, ohne Fremdgeschmack, Zucker-/ Saureverhdltnis ausgewogen

Konsistenz: dickbreiig, fliefahig, ohne Synarese

Gesamtfehler: Dunkle Bestandteile wie Kerne oder Kernteile, dunkle Schalenteile, dunkle Teile vom Kerngehause und

Ahnliches diirfen nach Menge und Art das duRRere Erscheinungsbild des Erzeugnisses nicht wesentlich und
die Genusstauglichkeit nicht beeintréchtigen.

Fremdkorper / 0
Verunreinigungen:

Ruckstellmuster: 2 Dosen je Charge
Status: konventionell

Unbedenklichkeitserklarung

Eine Lebensmittelrechtliche Unbedenklichkeitsbescheinigung fiir die Primarverpackungen gemaR aller relevanten EU VO liegt der
Firma Andros Deutschland GmbH / ODW Lebensmittel GmbH Uber die Zulieferer vor.

Dariiber hinaus wird die Eignung der Primarverpackungen durch Tests (Migrationsanalyse) belegt und im Rahmen von regelméaRigen
Audits (IFS)von externen unabhéngigen Dritten (Auditoren) Uberprift.

Sonstiges

Produktverwendung: Als Dessert, zu Joghurt, als Beilage zu Su3speisen oder einfach pur.

Diese Spezifikation wurde elektronisch erstellt und ist auch ohne Unterschrift gultig.

Das 0.g. Produkt ist kein gentechnisch veranderter Organismus (GVO) und enthalt keine Zutat aus einem GVO.
Das Produkt ist nicht kennzeichnungspflichtig geméaR den EU-Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.

Unsere Produkte sind verzehrsfahige Qualitatsprodukte und unterliegen allen lebensmittelrechtlichen Anforderungen.
Die Firma Andros Deutschland GmbH / ODW Lebensmittel GmbH ist nach den Qualitatsmanagementsystemen DIN EN ISO
9001:2015 und IFS (Food) zertifiziert.

Der Artikel entspricht den giiltigen nationalen Rechtsvorschriften und der EU Gesetzgebung.
Die Verantwortung fur die Priifung der Gesetzgebung auferhalb der EU unterliegt dem Kunden.

Andros Deutschland GmbH
Leiter Qualitatssicherung




