Artikel-Nr. 524

Bezeichnung Crema Volumina Gelatop 3/

Auf der gleichen

Allergene* In der Rezeptur enthalten Produktionslinie verarbeitet
Glutenhaltige Getreide []
Ei und Eiprodukte [] []
Milch und Milchprodukte ]
Erdniisse und Erdnussprodukte ] ]
Nusse und Nussprodukte [] []
Soja und Sojaprodukte ]
Sesam und Sesamerzeugnisse [] []
Sellerie und Sellerieerzeugnisse ] ]
SO2 und Sulfit (>10mg/kg) ] ]
Senf und Senferzeugnisse ] ]
Fisch und Fischerzeugnisse [] []
Krebstiere und Krebstierprodukte ] ]
Lupine und Lupinenerzeugnisse L] U]
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse [] []

*Allergene im Sinne Richtlinie 2007/68/EG zur Anderung des Anhangs llla der Richtlinie 2000/13/EG/ (iber die
Etikettierung und Aufmachung von Lebensmitteln sowie die Werbung hierfur.
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Bezeichnung Crema Volumina Gelatop

Mikrobiologische Daten (KBE/g)

Gesamtkeimzahl (max) 100.000,00
Salmonellen negativ in 25g

Coliforme Keime

Eschericha Coli <10

Schimmelpilze (max) 1.000,00

Hefen (max) 10000

Nahrwertangaben* (g/100g) *Werte unterliegen natiirlichen Schwankungen
Eiweil3 0,0

Kohlenhydrate 37,5

Fett 24,0

Wasser 46,0

Alkohol 0,0

Brennwert [kJ/kcal] 1255 /299
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GMO Erkléarung

Hiermit wird bestatigt, dass das oben genannte Produkt, das von der Dreidoppel GmbH bezogen
wird, nicht den zusétzlichen Kennzeichnungsanforderungen fir Lebensmittel, Lebensmittelzutaten,
Zusatzstoffe und Aromen, die aus genetisch veranderten Organismen hergestellt sind,
entsprechend der Verordnung (EG) Nr.1830/2003 unterliegt.

Begriindung:

Das Produkt enthalt Zutaten oder Weiterverarbeitungsprodukte, die ausschlief3lich
aus konventionellem Saatgut stammen, tierischen oder petrochemischen Ursprungs

sind.

Bei analytisch nachweisbarer veranderten DNA bzw. verandertem Protein handelt
es sich um zuféallig in den Rohstoff eingebrachtes Material, wobei das Einbringen

nach dem derzeitigen Stand der Technik unvermeidbar ist.

[ Das oben genannte Produkt, das von der Dreidoppel GmbH bezogen wird, unterliegt den
zuséatzlichen Kennzeichnungsanforderungen fur Lebensmittel, Lebensmittelzutaten, Zusatzstoffe
und Aromen, die aus genetisch veréanderten Organismen hergestellt sind, entsprechend der

Verordnung (EG) Br.1830/2003.

Begriindung:

[ Das Produkt enthélt Zutaten oder Weiterverarbeitungsprodukte die aus genetisch
veranderten Organismen gewonnen werden.
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