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82024 Taufkirchen
Konformitdtserkldrung
Fiir Materlahen aus Kunststoff, die mit Lebensmitteln in Kontakt
' kommen

Hiermit erklidren wir, dass unsere Produkte:
OPP-Bodenbeutel, Thre Art. Nr.: 620382, 620387, 639014

Den gesetzlichen Vorschriften der Bedarfsgegenstdndeverordnung
(bzw. Entsprechungen in den europdischen Kunststoff-Richtlinien),
der Verordnung 10/2011 und 2023/2006 sowie der Verordnung (EU)
1935/2004 in ihrer jeweils aktuellen Fassung entsprechen. Ebenfalls
wird hiermit das Einhalten der Richtlinien EU 2018/852
(Schwermetalle), EU 2024/3190 +2019/1021 und des Artikels 5 der VO
(EU) 2025/40 (PPWR) (Schwermetalle) bestitigt.

Die Gesamtmigration sowie die spezifischen Migrationen liegen bei
spezifikationsgeméBer Anwendung unter den gesetzlichen Grenzwert.
Die Priifung erfolgte nach den Richtlinien 82/711/EWG und
EU10/2011.

Die eingesetzten Materialien und Rohstoffe entsprechen der
Bedarfsgegenstindeverordnung (bzw. Entsprechungen in den
europdischen Kunststoffrichtlinie 2002/72/EG ff.).

Die Bestiitigung der Einhaltung der EU-Verordnung 2025/40 PPWR

basiert auf folgenden Angaben unserer Lieferanten, die wiederrum auf

die Bestédtigungen ihrer Vorlieferanten verweisen:

- der Einsatz von PFAS bei der Herstellung unserer Rohstoffe wurde
ausgeschlossen

- PFAS wurde nicht absichtlich in der Zusammensetzung der

Rohstoffe zugesetzt
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- die Bestdtigungen basieren auf dem Kenntnisstand vom Zeitpunkt
der Abfragen

Spezifikation zum vorgesehenen Verwendungszweck oder
Einschrankungen:
- Art/Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material direkt in
Beriihrung kommen sollen:
trockene, feuchte und fettende Lebensmuittel
Art/Arten von Lebensmittel, die mit dem Material nicht in
Beriihrung kommen sollen:
fliissige Lebensmittel
- Dauer und Temperatur der Behandlung und Lagerung bei
~ Kontakt mit dem Lebensmittel
Jegliche Langzeitlagerung bei Raumtemperatur oder darunter,
einschlieBlich Verpackung mittels Heif3abfiillung und / oder Erhitzen
auf eine Temperatur T, wobei 70 °C <T <100 °C, wihrend einer Dauer
von hochstens t = 120/2((T-70)/10) Minuten

- Verhéltnis der mit Lebensmitteln in Beriihrung kommenden
Flache zum Volumen, anhand dessen die Konformitidt des
Materials oder Gegenstandes festgestellt wurde:

6 dm? auf 1 kg Lebensmittel

SML, SMLT und Migrationswerte bei der Folie liegen innerhalb der
gesetzlichen Grenzwerte, nach Verordnung 10/2011.

Die Riickverfolgbarkeit nach Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des
Produktes ist durch die FEingangschargennummern i. V. m.
Produktionsdatum gewihrleistet.

Diese Bestdtigung gilt fiir das von uns gelieferte Produkt wie
beschrieben. Die Richtlinie 82/711/EWG und VO 10/2011 liefern einen
Leitfaden zur Auswahl der anzuwendenden Priifbedingungen fiir
verschiedene Lebensmittel. Danach erfiillt das Produkt bei Beachtung
der angegebenen Lebensmittelkontaktbedingungen die Vorgaben
dieser Richtlinien fiir die Verpackung der angegebenen Fiillgiiter. Von
der iiber die Vorgaben der Richtlinien hinausgehenden Eignung des
Produkts fiir das Fiillgut hat sich der Verwender selbst zu tiberzeugen.
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