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Formular

Allgemeine Produktdaten

Artikel-Nummer: 01201

Produktname: agaDampfmohn® Bio - fiir Backzwecke, nur zur gewerblichen Nutzung und Weiterverarbeitung -
Produktbeschreibung: grau-blaue, fein gemahlene Mohnsamen - mit Dampf stabilisiert

Verkehrsbezeichnung: Dampfmohn Bio (Blaumohn Bio - Papaver somniferum - gemahlen)

Herkunft: Verschiedene Herkiinfte des Blaumohns: z.B. TR, CZ, HU, DE, AT Herstellung: EU

Datum Spezifikation:

04.11.25 / Erstellt: Ka / Anderungen vorbehalten

@ Nahrwerte je 100 g (www.naehrwertrechner.de)

Mikrobiologische Analyse (§ 64 LFGB)

Brennwert [kJ]: 1976 | Escherichia coli [KBE/g]: <1x10?

Brennwert [kcall: 472 | Salmonellen [KBE/g]: n.n. in 125

Eiweil [g]: 20,20

Kohlenhydrate [g]: 4,2 | Pestizid-Untersuchung (§64 LFGB) Pestizide GC-MSD
davon Zucker [g]: 0,08 | EU-VO 396/ 2005 Pestizide LC-MS/MS

Fett [g]: 42,20 | BNN — Orientierungswerte (Bio-Ware)
davon gesattigte Fettsauren [g]: 4,84

Salz [g]: 0,05

Physikalische Parameter

Schwermetalle

versch. Qualitaten, Rh [%]: 99,9 Der Lieferant sichert die Einhaltung der nationalen und europaischen
gesetzlichen Grenzwerte fiir die beauftragten und untersuchten

Fremdbesatz [%]: 0,1 Schwermetalle in akkreditierten Laboren zu.

Morphinaquivalent [mg/kg] Max.20 Toxine

+/- 30% Messunsicherheit

Aflatoxine [ppb]:

| B1: 2; B1+B2+G1+G2: 4

Sensorische Angaben Sonstige Angaben
Geruch: Arteigen, frisch Verpackungseinheit [kg]: 25
Geschmack: Arteigen, leicht nussig Verpackung: Papiersécke mit innenliegende
PE-Folie
Farbe: Grau-blau Mindesthaltbarkeit [Monaten]: 6
Partienkennzeichnung: MHD / Partie- bzw. Char. - Nr.

Allergene gemaR EU VO 1169/2011, Art. 21 iVm Anhang Il

Allergen It. Artikel Kreuzkontamination moglich *
Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut Nein Ja
oder Hybridstdmme davon) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Ja
Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Nein Nein
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss) und daraus

hergestellte Erzeugnisse

Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Ja
Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Ja
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg Nein Nein
oder 10 mg/L, als SOz angegeben

Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein
Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Nein

* Kreuzkontamination moglich, da diese Produkte im Betrieb verwendet und gelagert werden

Lagervorschriften

Kahl und trocken lagern. Die Lagertemperatur sollte 20 °C nicht Uiberschreiten. Vor direkter Lichteinstrahlung schitzen.

Bei dieser Ware handelt es sich um ein Naturprodukt. Trotz mehrfacher Kontrolle und sorgféltiger Reinigung lassen sich

Schalenteile u.a. nicht ganz vermeiden.

Der Lieferant stimmt den Umfang der Untersuchungen mit akkreditierten Laboren ab. Nur Ware, die danach allen
deutschen und EU-rechtlichen Vorschriften und der jeweiligen Verkehrsauffassung entspricht, wird geliefert.
Abgesichert durch Lieferantenerklarungen entspricht die Verpackung allen deutschen und EU-rechtlichen Vorschriften und

der jeweiligen Verkehrsauffassung.

Unsere Produkte erfordern keine Gentechnik-Kennzeichnung gemaf den EU-Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.
Die Firma agaSAAT GmbH produziert nach den HACCP-Grundsatzen des Codex Alimentarius und verfugt Uber eine

Zertifizierung nach IFS und im BIO - Bereich gemafR EU-VO 2018/ 848.

Alle Lieferanten der agaSAAT GmbH sind bei der Lieferung von Bio-Ware dazu verpflichtet, dass die Waren der EU-VO

2018/ 848 entsprechen.




