Produktspezifikation

Adresse

Willi Gruninger AG
Bintenriet
8890 Flums

Telefon/Fax
E-mail

08172019 19/...10
info@grueningermuehlen.ch

Artikel-Bezeichnung

Bergwurzelmehl ® rustico 100%

Artikel-Nummer

1616

Aussehen

Mehl

Farbe

weiss

Geruch

typisch

Geschmack

angenehm

Zutaten

Weizenmehl

Weizenkleber

Sonnenblumenkerne

Sesam

Roggenschrot

Leinsamen

Gerstenmalzmehl

Dextrose

Weizenmalz

Gerstenmalz

Acerola (Trager
Maltodextrin)

Zucker

Enzyme

Produktionsland

Schweiz

Allergene

glutenhaltiges Getreide

Sesam

N&ahrwerte
berechnet

Energie KJ/100g
Energie kcal/100g
Fett g/100g

davon ges. FS g/100g
Kohlenhydrate g/100g
davon Zucker g/100g
Protein g/100g

Salz g/100g

1410
337
4.51
0.57
58.11
1.22
15.30
0.044

Mikrobiologische

Aerobe mesophile Keime

< 100'000 KbE/g

Richtwerte Hefen < 1’000 KbE/g
Schimmelpilze < 1’000 KbE/g
Escherichia coli < 10 KbE/g
Salmonellen n.n in 25g
| GVO | Wir verarbeiten keine gentechnisch veranderten
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Organismen (GVO) oder daraus hergestellte Produkte.

Fremdstoffe/ gemass Kontaminantenverordnung (VHK) und Verordnung

Ruckstande Uber die Hochstgehalte fir Pestizidrickstande (VPRH)

Fremdkdrper Die Lebensmittelsicherheit wird mittels HACCP- System
und IFS garantiert.

Verpackung Papiersack

Einfullgewicht netto 25kg

Lagerbedingungen Kihl und trocken

Haltbarkeit 270 Tage
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