Konformitatserkldrung
flr Lebensmittelbedarfsgegenstinde

; . | Einweg-Hygiene-Spritzbeutel Art.-Nr. GEVIS: | 881593
PrOCUMBRRSIBRNNG: | e il ilar, 30 om Ar-Nr. BAKOS:

Allgemeine Angaben
Hersteller/Lieferant:  Keeplastics Vertrieb D, A, Oliver Flodman

StraBe/Postfach: FeldstralRe 19 N - B
Postleitzahi: 38667 Ort: Bad Harzburg

Telefon: _ 05322/ 559 559 Telefax: 05322/ 559 558

E-Mail: oliver.fledman@web.de

Ansprechpartner: Oliver Flodman

Artikel- Nr. Lieferant: 15121200

EAN: 801809151258

Erklarung

Hiermit bestatigen wir, dass die an die BAKO-ZENTRALE Siiddeutschland eG gelieferten Verpackungsma-
terialien und Lebensmittelbedarfsgegenstande den deutschen und EU-rechtlichen Vorschriften in ihrer
jeweils gultigen Fassung entsprechen, insbesondere der VO (EG) 178/2002, der VO (EG) 1935/2004, der
VO (EG) 2023/2006, dem LFGB und der BedarfsgegenstiandeVO sowie den BfR-Empfehlungen. Alle Ge-
genstande sind nach Artikel 15 der VO (EG) 1935/2004 gekennzeichnet. Die Ruckverfolgbarkeit der ange-
lieferten Materialien ist auf allen Stufen gewahrleistet. Die Materialien geben keine Stoffe ab, die die Ge-
sundheit gefahrden kénnen oder das Lebensmittel negativ beeinflussen. Weder die Produkte selbst noch
eingesetzte Druckfarben, Lacke und Klebstoffe enthalten als Rohstoff oder als bekannte Verunreinigung
giftige oder sehr giftige Stoffe oder krebserzeugende, erbgutverandernde und/oder fortpflanzungsgefahr-
dende Stoffe.

Verpackungen entsprechen dariiber hinaus insbesondere der VO (EG) 372/2007, der RL 94/62/EG und
der Verpackungsverordnung. Zellglas entspricht der RL 2007/42/EG in der jeweils glltigen Fassung.

Maschinen und Anlagenteile entsprechen dariiber hinaus den zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens giil-
tigen einschlagigen Normen fir Lebensmittelmaschinen und -gerate. Wir bestatigen, dass die bearbeiteten
Lebensmittel durch unsere Anlage bei bestimmungsgemaRen Gebrauch nicht negativ beeinflusst werden.
Es kénnen von uns freigegebene ,Food Grade* Schmierstoffe (z.B. ,H1%) eingesetzt werden.

Schmierstoffe sind unbedenklich und fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet (z.B. NSF-H1, ,Food
Grade”, 0.2.). Die akiuellen EG-Sicherheitsdatenblatter (Erstellungsdatum nicht alter als 2 Jahre) und tech-
nischen Merkblatter/Produktbeschreibungen sind beigelegt.

Reinigungsmittel sind fur die Reinigung in Lebensmittelbetrieben und insbesondere fur die Reinigung von
Oberflachen mit Lebensmittelkontakt bei bestimmungsgemaRer Anwendung gemaR mitgelieferter Ge-
brauchsanleitung geeignet. Die aktuellen EG-Sicherheitsdatenblatter (Erstellungsdatum nicht alter als 2
Jahre) / technische Merkblatter / Produktbeschreibungen und ggf. vorhandene Gutachten sind beigelegt.

Das oben genannte Produkt ist
[J geeignet fiir alle Lebensmittel

:B geeignet [] nicht geeignet
fiir folgende Lebensmittel und/oder Arten von Lebensmittein, ggf. unter Beriicksichtigung nach-
folgend spezifizierter Temperatur- und/oder Lagerungsbedingungen (bitte ggf. Beiblatt verwenden):

Siehe Analyse unseres beiliegenden NormPack Zertifikates.
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Konformitétserklirung l

fiir Lebensmittelbedarfsgegenstinde
Weitere Informationen zu Lebensmittelbedarfsgegenstanden aus Kunststoff.
Bitte diese Seite flr jeden Artikel mit Lebensmittelkontakt gesondert ausfiillen!

7 . | Einweg-Hygiene-Spritzbeutel Art-Nr. GEVIS: | 881593
Produktbezeichnung: Premium Klar, 30 cm Art.-Nr. BAKOS:
LProduk‘tmateriai: LDPE
Bestitigung:

Das Produkt entspricht den Vorschriften der VO (EG) 1935/2004, VO (EG) 10/2011, der VO (EG)
1895/2005, der VO (EG) 282/2008, der RL 2007/19/EG und der RL 2002/72/EG in ihrer jeweils giltigen
Fassung. Die Gesamtmigration sowie die spezifischen Migrationswerte erfullen bei spezifikationsgemaRer
Anwendung die gesetzlichen Anforderungen. Die Prifung erfolgte gemaR Richtlinien 82/711/EWG und
85/672/EWG. Sofern eine funktionelle Barriere aus Kunststoff verwendet wird, entspricht sie den gesetzli-
chen Anforderungen.

Enthalt das Produkt Stoffe und/oder Abbauprodukte, die Verwendungsbeschrinkungen gemal der Be-
darfsgegenstandeverordnung oder der VO (EG) 10/2011 (Anhang | und i) unterliegen oder fiir die diese
Verordnungen Spezifikationen enthalten?

[ nein [ ja, folgende (enthaltene Stoffe bitte auffithren und in einer Anlage erlautern!)
Nr. Stoffbezeichnung

1

2

3

4

5

Enthalt das o.g. Produkt Stoffe, deren Verwendung in Lebensmitteln einer Beschrankung unterliegt oder fiir
die Reinheitskriterien nach der Zusatzstoff-Verkehrsverordnung gelten (Dual-Use-Stoffe)?

] nein [J ja, folgende (enthaltene Stoffe bitte auffihren und in einer Anlage erlautern!)
Nr. Stoffbezeichnung

1

2

3

4

5

Spezifikationen zum vorgesehen Verwendungszweck oder Einschrédnkungen:

Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material in

Bertihrung kammen sollen:

Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material nicht

in Berthrung kommen sallen:

Dauer und Temperatur der Behandlung und Lage-

rung bei Kontakt mit dem Lebensmittel:

Verhaltnis der mit Lebensmitteln in Berthrung kom-

menden Flache zum Volumen, anhand dessen die 5 .

| Konformitat des Produktes festgestellt wurde: xeaplastics
FeldsiraBe 18

D-38667 Bad Harzburg

www . kseplastics.de
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Registration No:
®

NORMPACK:® -

02908 100 3189 3]

CERTIFICATE

Valid until: 2017-07-20

We declure that our materialiarticle is manufactured in accordance with the Normpack Norm

Trade name (and type):
Keeseal UL TRA clear

All layers in the material (start with food contact layer):
Polyethylen

W hole epey

Suitable for food { ype(s) Contact time in foresceable use
L bk 02 Cereals coreal | 03 Chocolate, sugur fPohyolefing Fuds
mroducts, pastry, umd products therest’
ol ol i1 03 0201 11204 UzRif 0303 Time =24l Zh 15
for.o2 0202 aros 03 02 Temp. " ¢ - i 1y
02.03 02.06 DRE: Na Overall Migration Specific Migration
O Fruit. vegerbles 05 Faits and mils U Antminl proddncts b1
and products thereof and ege Simulanes, A B C )] D2 A B L i D E
04,01 0 G4 (LR 06 0| e U Timsz | 104 % g | 10d I d 1nd
4 02 i o5 05.02 06 02 016,05 Temp. “ ¢ 1n i . Hi] 10 20 i)
0403 s 013 U6, 05%%= Thne
7 Milk producrs 08 Miscellaneous products Temp. "
07 01 0703 08 01 e o8 118 % 08 13 Results mphy ol [Metho Mewsaremenr | mgke | Methad Measurement
n7n2 07 04 %02 UHRITH 0810 08 114 Functional harries M Enmo N PAA “O01 [ Metals “SMI
OR 013 0807 U811 DR 1S Matesial product Migrunon test on the construchion Arcadm? 6| Vol dm?
0% 4 8.8 0812
The Simuafants consists of: A% EICGHH. B39 | 1Ac
L1200 EfOH, P S0% ErOL D206, F MPPO
§ hereemme *Tood type 0104, D2= 95%, B0l

CAS-no or PM/ref-no
111-66-0. 2082-79.3. Ret No 68320

Restrictions and specifications

There are not food additives (L} in these product

Other information

gccording to Regulation (EU) 104201 the standard pack | kg

fworst case scenario) the specific migration mits for these substances
tood and on 100 um film.

are not exceeded, Caleulation are based on 6 dm2 film which is

Has the company implemented a system for?

Traceability, Art. 17, L 1935/2004 Yes

The certificate is valid provided that the demands of §3 of the
Normpack-Norm are fulfilled

GMP, L 202372006 Yes

Declaration Of Compliance (DoC) 2 Yes

If our product Is further processed, the manufacturer/processor of the fin

company

ished product is responsible that the migration demands are met. We also
declare that should we on any occaslon change the composition of our products in a way lhat would interfere with the declaration, we will inform your

Company

Web address (LRL)

Keeplastics AR
www keeplastics.se

I'he certificate documentation is audited by the Normpuck sceretariat

Date:

20 IS-!'I{:;J-H"")

Date: 2015-08-27

,‘S'kmmrsn f product/prpduct 'mn(G

fez G, e
{ £

Normpack stamp and signature

frshhe Sz lm

Clarilication of signature !};’,{’_‘a’\w Johansson

Clarification of signature: Kristina Salmén

Publication date of Normpack Norm: Apr 2012

20150229



c:

= SWEDISH MATERIAL NORM (THE NORMPACK® NORM)
FOR MATERIALS AND ARTICLES
IN CONTACT WITH FOODSTUFFS

oth update. 2015

§1 Materials and articles i contact with foodstulTs shall meet the demands lawd down m the Swedish Food Act (SFS 2006 804 and
Regulation (ECH 782002, the I-nod Decree {SES 200678133, Directive 223246/1:C and Regulavon (LC) 19 JWEC, the Ordinances on
Materials and Articles Intended 10 come into Contact with Foodstulfs (LIVS FS 2011 73, on Nutritional Supplements (LIVSFS 20039, on
Food Additives (LIVSFS 200321, updated by LIVSES 2004:30). and on Certain Forezn Substunees 1n Food (SLV S 1993 36 with
umendments) With any subsequent reprints und amendments

The following Directives and Regulutions i force, specific for matenls and products for Jood contuet, aie meluded 1n the Normpack-Norm

EC-regulations 178/2002 (the Food |aw) 1935/2004 (the Frame law) 2005/3] (C eramres), 202372006 (GMPY. 2007/42. (Celiophanc.
2RI2008 (Reeveled plasticy, 4502000 ( A&l packaging), 1 10 2011 (Plastic)and 3217201 | (Plastic-BIPA) 1 12527200 1 (Plastic 2nd
update) 1 2022004 (Plasuc 3.th). L 1895/2005¢ Epoxiy, | 1832012, L 9371 HN-nitrosamine)

§2 For matenals not covered 1n detail ins Swedhsh food legislation one of the tollowing regulanions shall be mvoked

* The Dulch Packaging and Food-1ltensi]s Regulation (Warenwet ) Holland

* Kunststoffe i Lebensmuttelverkehr, Empfehlungen des Bundesimstitutes fur Rusithobewertung {BIR), and Bedarlsgegenstindeverordnung
pubhshed m Bundesgesundhensblan, T vikland.

* Code of Federal Regulations, 21, Food and Drugs, § 174, 175,176, 177, 178, 180, 181, 182, 184 186 and 189 (DA, USA

§3 To prevent incorreet usage of materials and articles in contact with loodstul s, suppher and buver o all manufacmring and handling
Jlevels shall confer about the switability ol the product for the mtended pUrpose.

§4. Control of nugration

[Uthere 1s u limut regulating matenals and articles, the followmge alternative methods are suggested to establish whether the produet meets the
demands of Regulation {EUVO201 T wilh subsequent amendments sceording 1o presented time plan

! Measurements using standardised methods Or Measurements using fullv vabidaed or recommended methods

2 Mathematical calewlations if | is missing

§5 The period of validity of the Normpuck-certificate s shown on the certilicate 1 s stibject to the composition of the product or applicable
legislution and regulations not bemg chunged durmg the pertod of valuity and provided thal ie company is a member of Normpack

voww Innventia.com/Normpack ec.eurona.eu/tood/food/chemicalsatety/loodcomact/snee dirs 2n.hitm
Wi sl 5o .acee Adda. scripts/edrh /o ?
www bt zadi de
Contact: !g_;l;tjna.s.alm:n;mlnmmtln.gm
1 Drinks 6 Animal products and epg
0181 Non-ale ar ale beveragas of an alconotic st < % vol GB.01 Fish: /A Freah, chilled /8. Preservas fish: 1 in sily Il warerbssag
A Clear beverages, B Cosque 0602 Crustacesn: snd molluzcs JA Fresh with shalis /. Shailed
0102 Alcahalic beverages of an aleoholic strength of 6:20% val 06 03 Meat of all iooivgical species /4 Fresh, chified, B Proceesed.C. Marmated
U103 Aleshalic baverages of an alcaholic Strength of 5-20% vet GBD4 Preserved meat; /A.0n o falty or cily m /E.In an BUEDIUE M
G104 Other; undenaturated ethylelcohol QE.05 Whale eggs, egg volks, 257 whites AN porader, vried or Trozen
2 Cereals, cereal products, pastry, cakes snd other bakers' wares /8 .Liguid and cooksd
0201  Starchss 7 Milk products
6oz Cereals, unprocaciad, pulfed, m flakes GF O3 Wk (AMIK 3ng mill ased beveragas /B.Millk powder
a2 Fine and coarse flaur of careals G702 Fermented milk suth 44 vaghurt, buttzrmitk and the like
Q204 Dry and frash pasta G7.02 Cream ang sour cream
Q2.05 Pastry, blscuits etx, dry /8. With fatty subst. on surface /8.0thar G704 Chesse /A MWhols, with inagibis rind /B without rind or with edicle
02.06 Pastry, cakes,ete, freshe JA With farty subst. on surface SB.Other nnd/C, Processed /O Praserved: | in an oy m: 16 an sgueows m
3 Chocolate, sugar and protiucts thereafl, . confectionery products 3 Misceliansous products
0301 Checolate, ch, costed prod, substituzes ang prod coated with substr 0B.01 Vinezs
03.02 Confectianery preducts:#/4.1n solid torm fLWith fativ subst. on surface E2.02 Frind or raasted foods! /A Fried potatons /8.G¢ animal otlgin
ANQther {7810 paste form /i With fatty subst on surface /N Maoist OB G2 HPreparatians for soups hamogen. camposite foods, preparations,
0303 Sugar and sugar products A In salid form/ E.Molaszes. svrup, honay {Ain powder form or deind: 1.0 a fatty charscter: 1| Giher /B ather
4 Fruit, vegetables and products thereof forms | OF & fatty character: §| Gther
o407 Wihole fruits, frash or chilled, unpeslag 0804 Sauces. fAAcuecus /8.0 s fatty charactar
©d.02 Prozessed fruity/ /A Dred or dehydrated /8 1n the form of puifae, DB UE Mustard lexcapt mustard in perdieder form sincar B8, 14)
Preseries, paite, in N own jce J/C prezerved i a liguid medium 1any s pEO5 Sandwithes. tossts, picos etc /A \With a tatty surface /8 Other
D402 Nuts /4 Shelled, drind, fizhad /8 Shailed. roastad /C.in pasta/crenm DA07 lcecraam
0.0 Whnle vagetanles, frash or chilled, uppewied 0B 02 Dried food /4. With a fatey surface /8 Other
04.05 Procassad vegetables: /& Dried or dehvdrated /8. Frash 0B Frozen or deep-frocen fosds
AT in the form of purde, Oazte, in own juce (B0 Cancentrated sxtracts of an alesholn strength >= & % vol
5 Fats and oils 0211 Cocos f4.Cocoa powdes /8.Cocon paste
D801 Anitmal and vegetable fats and ails, whether natural or treated (8.12 Coffes roasted or unrosstad, decaffeinated or sclubie, st
g5.02 Margaring, butter and fats and cils made from water emuisions in ail 08 33 Arematic herbs and othar heris

0B 14 Saices ang EEELTMINEL IN TNE NATUTAI TTate

0815 Spices and easgnings Inan olly medium, & g pests and cusry paste




