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Dreidoppel GmbH
Ernst-Abbe-Str. 4-6
D-40764 Langenfeld

Nr. 346 BUTTERCREME BASIS
Basismischung fur Buttercreme

Zucker

Verdickungsmittel: (E 1414) modifizierte Starke
Magermilchpulver

Butterfett

Verdickungsmittel: (E 401) Natriumalginat
Huhnereiweil

Glucosesirup

Salz

Rote Bete Pulver

Karottenextrakt

nattrliches Bourbon Vanille Aroma

weil3
buttrig abgerundet
pulverisiert

nicht bestimmt
nicht bestimmt

nicht bestimmt
nicht bestimmt

400g Buttercreme Basis, 1L Wasser,
10009 temperierte Butter

keine

12 Monate ab Herstellung

12,5 kg Papiersack

kiihl und verschlossen lagern
bei 15 - 20°C im verschlossenen Original - Behalter

entspricht dem LFGB

Abt. Qualitéatssicherung
Telefon: 02173/7909-8831
Telefax: 02173/7909-12
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