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Produktspezifikation
Okostolz Vit. C

Stand:
07.06.2023

1. Produkt

Bezeichnung des Lebensmittels nach LMIV

Bio-Dinkelmehl mit natlirlichem Vitamin C aus
Acerola

Artikelbezeichnung

Okostolz Vit. C

Produktbeschreibung

Es handelt sich um ein hochwertiges
walzengetrocknetes Produkt aus Bio-Dinkelmehl
und Bio-Acerolapiiree.

Verwendungszweck

Das Produkt ist fur die Produktion von
Lebensmitteln im Allgemeinen verwendbar.
Spezielle Verwendungszwecke wie diatetische
Lebensmittel sowie Kindernahrung missen
separat gepruft werden.

Artikel-Nr.

A66620 (lose)

A66624 (5 kg Sackware)
A66627 (20 kg Sackware)
A66628 (30 kg Sackware)

2. Dosierung

ca. 0,5 — 2 % bezogen auf die eingesetzte Mehlmenge

3. Sensorische Merkmale

Farbe / Aussehen

gelb bis beige

Geruch

arttypisch, frisch, ohne Fremdgeruch

Geschmack

arttypisch, frisch, ohne Fremdgeschmack

Konsistenz / Struktur

fein, flieRendes Pulver

3. Analytische Daten

Feuchtigkeit

max. 5 %

Gehalt an fruchteigener Ascorbinsaure

> 2.100 mg/kg

5. Mikrobiologische Parameter nach den DGHM-Richtwerten (Stand 2015)

Gesamtkeimzahl [KbE / g] <5x103
Escherichia coli [KbE / g] <10
Koagulase-positive Staphylokokken [KbE / g] <10

Coliforme Keime [KbE / g] <10

Hefen [KbE / g] <5 x10?
Schimmelpilze [KbE / g] <5 x10?
Salmonellen in125¢g nicht nachweisbar
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6. Nahrwerte (pro 100 g)* *Quelle: Herstellerangaben
physiologischer Brennwert [kJ / kcal] 1615/ 381
Fett [0] 1,8

davon gesattigte Fettsauren (9] 0,3
Kohlenhydrate [0] 78,3

davon Zucker [a] 2,1
Ballaststoffe [0] 1,7
Eiweil3 [0] 11,6
Salz [0] 0,0

Die Nahrwerte unterliegen den bei Naturprodukten tiblichen Schwankungen.

7. Zutaten

Bio-Dinkelmehl*, Bio-Acerolaplree*

*aus anerkannt dkologischem Anbau | Unsere Mehle sind frei von jeglichen Zusatzen.

8. Kontrollnummer

DE-BY-005-03001-BDE

Das Produkt entspricht der EG-Bio-Basisverordnung 2018/848, der delegierten Rechtsakte, der
korrespondierenden Durchfiihrungsverordnungen, alle in der jeweils konsolidierten Fassung.

Es gelten die BNN-Orientierungswerte in der jeweils glltigen Fassung, verdffentlicht auf der
offiziellen BNN Website.

9. Oko-Kontrollstelle

DE-OKO-005
Ecocert Deutschland GmbH, Konstanz

10. Verpackung

5 kg /20 kg / 30 kg Wellpappkarton mit PE-Innenbeutel oder lose

11. Herkunft

chargenabhéngig (EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft)

12. Hinweis zur Lagerhaltung

Kihl (< 20 °C), trocken und lichtgeschiitzt lagern. Packung nach Anbruch luftdicht verschlieRen und
weiterhin kihl und lichtgeschiitzt lagern.

13. Haltbarkeit

Aufgrund der stark hygroskopischen Produkteigenschaften soll das Produkt nach Anbruch zligig
verarbeitet werden.
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14. Allergene
Allergene laut Rezeptur Kreuzkontamination
g enthalten maoglich*
glutenhaltiges Getreide? X

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Eierzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse (Sojalecithin)

Milch und Milcherzeugnisse
(einschlief3lich Lactose)

Schalenfriichte?

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, als
insgesamt vorhandenes SO2 angegeben

Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

! Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon, sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse

2 Mandel (Amygdalus communis L.), Haselnuss (Corylus avellana), Walnuss (Juglans regia),
Kaschunuss (Anacardium occidentale), Pecannuss (Carya illinoiesis (Wangenh.) K.Koch), Paranuss
(Bertholletia excels), Pistazie (Pistacia vera), Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia
temifolia) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

* = Durch entsprechende Reinigung, Lagerung und Produktionsplanung halten wir das Risiko einer
Kreuzkontamination so gering wie moglich. Allergenhaltige Ware wird in entsprechenden
Lagerbereichen geschlossen und separiert gelagert. Fir weitere Informationen fragen Sie uns bitte
nach dem Allergenmanagement.

GemaR der VO (EU) Nr. 1169/2011 des Européischen Parlaments und des Rates vom 25.0ktober 2011,
Anhang Il.
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15. GVO-Erklarung

Hiermit bestéatigen wir, dass die von unserer Firma produzierten Produkte geman den Verordnungen
EG-VO 1829/2003 und EG-VO 1830/2003 zur Kennzeichnung, Zulassung und Ruckverfolgbarkeit
gentechnisch veréanderter Lebens- und Futtermittel nicht kennzeichnungspflichtig sind.

Derzeit sind keine genveranderten Weizen-, Roggen- und Dinkelsorten in Europa zugelassen. Wir
verarbeiten keine genveranderten Zutaten.

Da Getreide ein Naturprodukt vom Feld ist, kbnnen wir keine Aussagen Uber zufallig vorhandene
Spuren von GVOs treffen und kdnnen daher nicht garantieren, dass unsere Produkte generell GVO-
frei sind.

16. Allgemeine Informationen

Das Produkt einschlie3lich der Verpackung entspricht dem Deutschen Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB) und seinen Folgeverordnungen sowie den einschlagigen
Leitsatzen des Deutschen Lebensmittelbuches in der jeweiligen Fassung.

Mehle und Teige sind nicht zum Rohverzehr bestimmt und missen stets gut durcherhitzt
werden.

Diese Spezifikation beinhaltet Richtwerte. Schwankungen in Aussehen,
Fruchtbestandteil, Geruch, Geschmack sowie Schiittgewicht und pH-Wert sind auf den
natirlichen Ursprung der Zutaten zuriickzufiihren.
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