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1. Allgemeine Angaben: 
 

 
Herstellung 

 
Die Oliven werden geerntet, gewaschen und in eine hochkonzentrierte Salzlake zur 
Reifung und Konservierung eingelegt kalibriet, entsteint und in Kanister abgefüllt. 
 

 
Sensorik 

 
Farbe: hell- dunkebraune bis violette Oliven, ohne Kern , fleckenlos, gleichmäßig in 
            Farbe und Sortierung  
Geruch: arttypisch nach Oliven , leicht säuerlich  
Geschmack: arttypisch nach Oliven , leicht säuerlich  
 

 
Kernanteil 
 

 
laut dem Codex Standard für Tafel Oliven, können in 1 % der Oliven Kerne oder 
Kernsplitter enthalten sein 
 

 
Ursprung 

 
Griechenland  

 

2. Zutatenliste 
 

 

Zutaten : 

 
Oliven, Wasser, Salz, Milchsäure (E270) 

 
3. Nähr- und Energiewerte 
 

 
Die Rohware enthält pro 100 g 

durchschnittlich: 

 

Brennwert kJ (kcal)  724 / 176 

Fett in g 
davon gesättigte Fettsäure 

16,6 
2,1 

Kohlenhydrate in g 
davon Zucker  

4,1 
< 1 

Ballaststoffe    2,5 

Eiweiß in g 1,2 

Salz 6,5 
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4. Chemisch physikalische Eigenschaften 

Kennzahlen Min. Max. 

PH - Wert 3,5 4,2 

Salzgehalt  5,0 

Säuregehalt 0,3 0,7 

 
 
5. Mikrobiologische Angaben 

Aerobe mesophile 
Gesamtkeimzahl 

<1.000.000 cfu/g 

Enterobacteriacae <1.000 cfu/g 

E.coli <10 cfu/g 

Salmonella absence 

Schimmelpilze <10.000 cfu/g 

Hefen <1.000.000 cfu/g 

Milchsäurebakterien <1.000.000 cfu/g 

Staphylococcus Aureus <10 cfu/g 

Listeria monocytogenes absence 

Koagulase-positive 
Staphylokokken 

<100 cfu/g 

 
Die Hefe stammt aus der natürlichen Microflora der Oliven 
 
KbE: Kolonienbildende Einheit 
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6. Allergene 
 
Die Allergen-Liste ist wie folgt ausgefüllt:     
 

+   bedeutet: enthält   -   bedeutet: frei von   S   bedeutet: kann Spuren enthalten 
 

 

Nr. Zutat Bewertung 

01 Glutenhaltiges Getreide und – erzeugnisse - 

02 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse - 

03 Eier und Eiererzeugnisse - 

04 Fisch und Fischerzeugnisse - 

05 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse - 

06 Soja und Sojaerzeugnisse - 

07 Milch und Erzeugnisse einschließlich Lactose - 

08 Schalenfrüchte (z.B. Nüsse) und –erzeugnisse - 

09 Sellerie und Sellerieerzeugnisse - 

10 Senf und Senferzeugnisse - 

11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse - 

12 Schwefeldioxid und Sulfite von mehr als 10 mg/kg (l) als SO2   - 

13 Lupine und Lupinenerzeugnisse - 

14 Weichtiere und Weichtiererzeugnisse - 

 
7. GVO: 
 
Der Lieferant bestätigt hiermit, dass gemäß der Verordnung EG Nr. 1829/2003 und EG Nr. 
1830/2003 der oben genannte Artikel: 
Keine genetisch veränderte Organismen  ( GVO ) enthält 
Nicht aus GVO  besteht 
Nicht aus GVO hergestellt wurde 
Keine Zutaten enthält, die aus GVO hergestellt wurden, einschließlich Zusatzstoffe und Aromen 
 
8.Bestrahlung 
 
Der Lieferant bestätigt hiermit, dass die Rohware bzw. deren Zutaten nicht mit ionisierenden 
oder ultravioletten Strahlen behandelt worden sind. 
 
 
9.  Verpackung: 
 
Gebindeart:    Blechkanister  
Gebindegröße   10 kg Abtropfgewicht  
Verpackungsmaterial:   Blech 
 
Für das eingesetzte Verpackungsmaterial liegt die Konformitätsbescheinigung vom Hersteller 
vor. 
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10. Produkthandling: 
 
Transportbedingungen:  lebensmittelgerecht 
MHD / Restlaufzeit:  12 Monate / 8 Monate 
Lagerbedingungen:  lebensmittelgerecht; Raumtemperatur bis 20° (bei längerer  
                                                    Lagerung empfiehlt sich eine Kühlung bis 8°C.)  
 
 
 
 
11. Rückverfolgbarkeit: 
 
Die Rückverfolgbarkeit ist anhand des Mindesthaltbarkeitsdatum gewährleistet. 
 
12. Bestätigung der Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften    
 
Der Lieferant bestätigt hiermit, dass die gelieferten Artikel inklusive der Verpackung, in der sie 
angeliefert werden und die Belieferung selbst dem Lebensmittel- und Futtermittel -gesetzbuch 
( LFGB ), seinen Folgeverordnungen sowie den in der EU geltenden gesetzlichen 
Vorschriften in der jeweils aktuellen Fassung entsprechen. 
 
 
 
Diese Spezifikation ist gültig ohne Unterschrft bis auf Wiederruf. 
 
 
 
 
 
 
 
Alling, den 16.04.2025                     Firmenstempel                                              Unterschrift 


