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Frau Gosau

Duisburger Str. 68

90451 Nurnberg 07.02.2017

Konformitédtserklérung

Sehr geehrie Frau Gosau,

hiermit bestéatigen wir zu unserer Produktgruppe der Carlsen’s Backkdrbe, die Konformitat mit der européi-
schen Richtlinie (EC) 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

In jedem Fall sind jedoch die spezifischen Eigenschaften des Materials bei der Verarbeitung von Lebens-
mitteln in Bezug auf HACCP zu beachten, wie es Ublicherweise von einem Lebensmittelproduzenten ge-
handhabt wird.

Wir verweisen darauf, dass zum Backen von Brot in den Carlsen’s Backkérben der dazugehorigen Back-
papiereinsatz Verwendung findet. Die Unbedenklichkeitserklarung der ISEGA (ber den Backpapiereinsatz
Lhinbake nature” ist Bestandteil dieser Konformitétserklarung.
Mit freundlichen Griizen
CARLSEN'S GmbH & Co. KG

VoL
i. A. Yusuf Kulan

Anlage
Unbedenklichkeitserklarung ISEGA ,thinbake nature” vom 28.10.2011

Carisen’s GmbH & Co. KG Telefon (057 32) 66105 Bankverbindung: USt~ld-Nr. DE242786755
Oeynhausener Strafe 85 Telefax (0 57 32} 6 61 08 Stewer-Nr. 310/3746:0929
D-32384 Lihne

Volksbank Herford PRG:
Gescheftsiihrung: Karlchen's Backstube
Karsten Kriiger, Simone Bohne Email: infoi@carlsens.de BLZ 494 900 70 Verwaltungs GmbH

AG Bad Oeyniausen; HRA 6212 Tnternet: www.carlsens.de Kio. 160 457 980 0 AG Bad Oeynhausen; HRB 9380
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Cc;ga of Federal Regulations, Food and Drugs (FDA}, 21 CFR Ch {1 Aprit 2011 editiony),
§ 178,170,

Eor ?he used raw materizls, fabrication eddifives and special paper finishing agents as well as
for the release of substances whish might endanger heafth,

The baking peper grade is in compliance with the rules of the

Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parlizment 2nd of the Councl of 27 Oclo-
hz—_zf 2004 on materizls and ariicles intended to come inio contact with food and repesling
Directives 80/530/EEC and 89/409/EEC, Official Journal of the European Union L 338/4 of
13.11.2004, modified by app. no. 5.17 of the regulation (EC) No 586/2008 of 18 June
2008, Official Journal of the European Union L. 188 of 18 July 2009, article 3,

as well as of the

Lebensmittel-, Bedarfsgegensiéinde- und Fultermitielgesetzbuch (Lebensmitiel- und Fut-
termitielgesetzbuch - LFGB) in der Fassung der Bekanntmachung vom 22. August 2041

(BGBL 1 8. 1770}, §§ 30 und 31,

{Foadsiufis, Consumer Goods and Animal Feed Code (Foodsiults and Animal Feed Code
- LFGBY in the version of the notification of 22 August 2011 (BGBL. | p. 1770), §8§ 30 and

31),
and is approved according fo the

Deuische Empfetiung XXXV{ zur gesundheftlichen Beurieliung von Materialien und Ge-
gensténden fir den Lehansmiifelkoniaki im Rahmen des { ehensmitiel- und Futtermitiel-
geselzbuches, 34. Mittellung, Bundesgesundheitsblait 10, 14 (1967), einschiiefiich 213.
Mitteflung, Bundesgesundheitsblait 54, 666-668 (2011), Stand vom 1.3.2011,

XXV for the healih-related evaluation of materials and ob-
jecis for the contact with foodstuffs in the frame of the Foodstuffs and Animal Feed Code,
34" memorandum, Bundesgesundheiisblatt 10, 14 (1867), including the 21 3® memoran-
dur, Bundesgesundheitsbiatt 54, 566-668 (2011), state of 1 March 2011),

{German Recommendation

aswell astothe

Deutsche Empfehlung XXXVIf2 zur gesundheiflichen Beurisilung von Materialien und Ge-
genstéinden {ir den Lebensmitielkontaki im Rahmen des Lebensmittel- und Futtermitiel-
geselzbuches, 181. Mitteilung, Bundesgesundheitsblatt 32, 80 {1989), einschiieBlich 213.
Mitteilung, Bundesgesundheitsbiatt 54, 666-666 (2011), Stand vom 1.3.2014,

{German Recommendation XXXVI2 for the health-related svaluation of materials and ob-

jects for the contact with foodstuffs in the frame of the Foodstuffs and Animal Feed Code,
181* memorandum, Bundesgesundheitsbiait 32, 80 (1283}, including the 213" memoran-
dum, Bundesgesundheilsblatt 54, 666-668 (2011), stale of 1 tarch 2011).

Furthermore the baking paper grade thinbake nature is in compliance with the demands of

the

Code of Federal Regulations, Food and Drugs (FDA), 21 GFR Ch. 1 (1 April 2011 edition),

§§ 176.170 and 176.180.

-3




efischpfl mbH Aschail g

32578 U 1
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Thus the paper grade thinbake nature according fo the sample material submilted may be
usad safely as z baking paper in conventional ovens al lemperatures up fo 220 "C. it may

stand in direct contact with dry, moist and fatty foodstuffs.

This certificaie of compliance has & validity of 2 years and consisls of 4 pages.

{Behrendt}
Officially certified
and authorized food
chemist
2y
The iranslation of the above stamps is given on page 4.
La traduction des estampilles est donnée enh page 4. 4
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Dr. Ralph Derra

Authorized experl for the analyses of
packaging materials, atiested by the
Aschafienburg Chamber of Industry and
Commerce, .__

Expert aviorisé pour fanalyse des maté-
riaux demballage, assermenié par la
Chambre dindustrie ef de Commerce
d'Aschaffenburg.

Dr. Ralph Derrg

Authorized expert for the analyses of sojl
and air, attested by the Aschaffenburg
Chamber of Industry and Commerce,

Expert autorisé pour analyse du sol et de
fait, assermentd par a2  Chambre
d'ndustiie et de Commerce d'Aschafien-
burg, :
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Gientlich Anstannisr Sachvor Hrg;gg;
ity Unlorse, ‘wng dor Gegenproben von
Vaipecktingsmitieln ous Papinr, Pepps,
Kunsisloffen, Gles, Weilbloch  und
=énstigen Holallverpectungen auf ihre
Bbensmitfolracitiisis Unbedaaklickall

State registered expert for the analysis of
contrasting samples of packaging maleri-
als of paper, board, plastics, glass, fin
plate and other metallic packaging materi-
als as to their sujtability for use with food-
stuffs.

Expert public pour I'étude du control des
contre-échantiflons d'emballages de pa-
pier, carfons, plastiques, verre, fer-blanc et
d'aufres emballages métalliques concer-
nant leur conformité alimeniaire,

Die Rtcklagen des untersuchien Materials werden bei der Gutachlersielle verwaht,
Afile sample of the tested material is kept al the expert's office.
Résetve du matérial analysé est gardée au bureau de Pexpert,
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